














6 personer
1  liter vatten
2 dl socker
3 stjärnanis
1 apelsin, saft och rivet skal
5 rabarberstjälkar

Koka upp vatten, socker, stjärn-
anis, saft och rivet skal av apelsin.
Ansa rabarbern, skär i stavar och 
lägg ner i sockerlagen. Ställ åt 
sidan och låt svalna. 
Servera i glas eller skålar.

Vanilj- och limeyoghurt:
3 dl Äkta Vanilj Yoghurt
1 lime, rivet skal 
3 msk vaniljsocker 

Låt yoghurten rinna av i ett kaffe-
filter ca 2 timmar. Vispa den luftig 
och smaksätt med rivet limeskal 
och vaniljsocker.
Garnera med stjärnanis.

6 personer
6 jordgubbar 
1/2 dl koncentrerad �ädersaft
Marinera de skivade jordgubbarna  
i flädersaften.

Flädergrädde:
2 dl Vispgrädde 
1/2 dl koncentrerad �ädersaft
Vispa grädden och tillsätt  
flädersaften.

Till servering:
12 tunna havrekakor
Klicka på flädergrädden och garnera 
med marinerade jordgubbar.

Havre�arn (ca 24 st):
75 g GourmetSmör
1 dl vetemjöl
1 dl havregryn
1 dl socker
1/2 tsk bakpulver
2 msk ljus sirap
2 msk Mjölk

Sätt ugnen på 200°.
Smält smöret. Rör ner samtliga 
ingredienser. 
Klicka ut smeten på bakplåtspap-
per med hjälp av två teskedar. 
Kakorna flyter ut så gör små 
”bollar” av smeten.
Provbaka ca 5 minuter i mitten 
av ugnen.
Lossa kakorna från plåten innan 
de svalnat helt och lägg på galler.

Rabarber 
och äkta vanilj- och limeyoghurt

Jordgubbar 
på flarn med flädergrädde 

Sommarens smaker!



Skånemejeriers laktosfria produkter är gjorda på 
färsk, skånsk mjölk. Den enda skillnaden, jämfört 
med våra andra mjölk- och gräddeprodukter, är att 
vi har tagit bort laktosen. Det senaste tillskottet i vår 
laktosfria familj är våra milda och krämiga yoghur-
tar i smakerna Vanilj och Jordgubb. 
Vi utvecklar hela tiden det laktosfria sortimentet.

www.skanemejerier.se

Äntligen ett smör 

som smakar smör!

Skånemejeriers GourmetSmör tillverkas av färsk skånsk ekologisk 

grädde på gammalt traditionellt sätt. Det ger ett aromatiskt och 

smakrikt smör. Med fin balans mellan sälta och syra. Smak, färg och 

konsistens varierar något beroende på årstid och vad korna äter.

Nu kan alla njuta.
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