




















Jordgubbar

pd flarn med fladergradde

6 personer

6 jordgubbar

1/2 dl koncentrerad &dersaft
Marinera de skivade jordgubbarna
i fladersaften.

Fladergradde:

2 dI Vispgradde

1/2 dl koncentrerad adersaft
Vispa gradden och tillsatt
fladersaften.

Till servering:

12 tunna havrekakor

Klicka pa flddergradden och garnera
med marinerade jordgubbar.

Havre arn (ca 24 st):
75 g GourmetSmor
1 dI vetemjol

1 dI havregryn

1 dl socker

1/2 tsk bakpulver

2 msk ljus sirap

2 msk Mjolk

Satt ugnen pd 200°.

Smadlt smoret. Ror ner samtliga
ingredienser.

Klicka ut smeten pa bakplatspap-
per med hjdlp av tva teskedar.
Kakorna flyter ut sa gor sma
"bollar” av smeten.

Provbaka ca 5 minuter i mitten
av ugnen.

Lossa kakorna fran platen innan
de svalnat helt och lagg pa galler.



03 % pWwuals

Skanemejeriers laktosfria produkter dr gjorda pa
farsk, skansk mjolk. Den enda skillnaden, jamfort
med véara andra mjolk- och graddeprodukter, ar att
vi har tagit bort laktosen. Det senaste tillskottet i var
laktosfria familj dr vara milda och krdmiga yoghur-

tar i smakerna Vanilj och Jordgubb.
Vi utvecklar hela tiden det laktosfria sortimentet.
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